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ENTRANTES

EDAMAME

SOPA MISO

Sopa del dia* con tofu,
cebollino y alga

WAKAME

Ensalada de algas

SASHIMI
@ SALMON

@ PEZ MANTEQUILLA

POKE

KYOTO POKE

Ensalada de arroz con atin, salmén, wakame y aguacate aderezados con salsa KYOTO

NATSU POKE

Ensalada de arroz con salmon, langostinos, canonigos, tobiko y melocoton con alifio

dulce de cebolla y jengibre

ROLL

DINAMITA

Surimi con pasta dinamita y
aguacate envuelto en tobiko

CALIFORNIA
Gamba, pepino y aguacate
envuelto en tobiko

SPICY TUNA

Atin con salsa picante y crujiente
envuelto en sésamo negro

CITY

Salmdn y aguacate con queso
crema envuelto en arare

SMOKE

Salmén ahumado con queso
azul, cebolleta y aguacate
envuelto en sésamo

BAMBOO CRUNCHY

Salmon y aguacate envueltos en
cebolla crujiente y salsa bamboo

Vainas de Soja cocidas a la sal
0 con picante y aceite de sésamo

SOPA MISO ESPECIAL 4700 @2

’1 pieza

GYOZA | 4 piezas
Empanadillas japonesas de
pollo o pato con salsa hot

|5pezs 750

30 5%

300 £)5D TAKOYAKI

Bolitas de pulpo

CUENCO DE ARROZ 2750

GYOZA DE CURRY
Empanadillas japonesas de
pollo con salsa hot

5% 060

| 4 piezas

4%
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®’ 4 piezas

850 ATUN 8750

80 TORO 10700

CF

\ /®y1pieza

137

12°%0

P
@ ®| 4 piezas

5990 @ ror
Atun, salsa picante, aguacate envuelto
en crujiente picante y salsa hot

NEJI

Salmadn flameado con queso azul
y cebolla caramelizada envuelto
en cebolla crujiente y mermelada

KOON

Atun con maiz crujiente envuelto
en sésamo y salsa picante

Foie de pato con queso crema
envuelto en arare con mermelada
de frutos rojos

SPICY SALMON CRUNCH 5700

Roll de salmadn, sésamo negro,
salsa picante y crujiente

GON ROLL 6% )
Roll temputizado, pez mantequilla, 537“

queso crema, tobiko, aguacate,
salsa Gon y teriyaki

5% 00
5% @ 5% 06
50 QOGO 500040
5700 600
5700

50

TERIYAKI ROLL 550 QOO
Pollo tempura, pimiento, queso gﬂ“
crema, sésamo, teriyakiy lima ~
SHIZUNE 50 E)OF)

Queso de cabra y crema, cebolla
caramelizada, salsa de frutos
rojos y un toque de salsa ceviche.
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®‘ 8 piezas
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URAMAKI @,

ARCOIRIS 11090

Surimi, aguacate y pepino cubierto
en salmon, pez mantequilla, atun,
aguacate, gamba y lubina

UNAGI 11700 &2

b

PASION URAMAKI 11700

Salmén y aguacate envuelto en
aguacate y salmon

TAMAGO URAMAKI 11700 (€2¢)

Anguila, aguacate, pepino y queso Pollo tempura, queso crema, )(7)
crema cubierto en anguila con salsa envuelto en tortilla, sésamo, salsa =

unagi 00 Bamboo, kimchee y cebolla frita
LDaII?gésct/?\n(o)rerozadocubieﬁoen 11 : : HAKU URAMAKI 12’00 ¥ 06
aguacate con salsa cocktally Atun, queso crema, kimchee,

teriyaki cobertura de atun, salsa

mango curry y jalaperno

YASAI URAMAK] 10750 D

Verdura tempura, cobertura
de aguacate y salsa sésamo

NIKKA URAMAKI 1300 €)

Queso de cabra, tomate
seco, cecina de ternera y
foie

MIDORI URAMAKI 13700 OO

SALMON URAMAKI  1250€)D

Salmon, aguacate y queso crema

cubierto en salmon flameado, salsa

bambooy lima

SUNAKU 1150
Salmén con aguacate cubierto

en salmon flameado con salsa

de mostaza y miel

ATUN TEREYAKI 115000

Atin teriyak, ogabolleta yaguacate Atun flameado y tomate seco @
cubierto en atn flameaco y salsa en el interior. Cubierto de attn

teriyaki con salsa pesto y espolvoreado

ATUN PICANTE 1 1 50 @ con parmesano.

Atun con salsa picante y
aguacate cubierto en atin

SORA URAMAK| 130 O

Pez mantequilla, crema de
trufa y aguacate en el interior.
Cubierto de pez mantequilla
con crema de trufa y miel.

ZUKI URAMAKI 12700 (26)E
Uramaki de pollo karaage

con crema de queso picante,

salsa de queso, chipotle y

Jjalapefios

SUSHI -

POSITIVA URAMAKI 41700
Atdn y aguacate envuelto en
aguacate y atun

PEZ ‘00 50 GUNKAN 50
MANTEQUILLAS VIEIRA 3%0O IKURA 4
“00 GAMBA 50 GUNKAN “00
TARTUFO 4 DULCE 29Q TARTAR ATUN 4
SALMON 3750 GAMBA 250 PULPO 30
EIAALRA/IEON 4700 UNAGI 3000) B 0RO 5750
50 GUNKAN 00 . “00
LUBINA 2 FOBIKO 4 ATUN 3
MAKI g oo
S “50 FUTOMAKI ‘00
SALMON 3 Maki tempurizado con salmodn, 8 @
atun, pez mantequilla, aguacate
y surimi
AT iy 3’00 ICHIGO 50
UN Maki tempurizado con salmaon, 8 @
queso crema y fresa
“00 PHILADELPHIA 50
GAMBA 3 @ Maki de salmén con philade/phia3 @
TEMAKI |1 Pz

ATUN 4700 SALMON PICANTE 45 ¢€)
Atun, pepino y aguacate gggggg}esa/sa picants, pepino y
SALMON 40 CALIFORNIA 500 @
Salmén, pepino y aguacate Gamba, pepino y aguacate

ATUN PICANTE 4500 UNAGI 40 @,
Atun, salsa picante, pepino y @‘ Anguila, pepino y aguacate .
aguacate

EBI TEMAKI 550 @@@

Gambas tempura, aguacate y
salsa Bamboo




NOODLE

YAKISOBA 11750 @@

Tallarines salteados en wok con pollo o gamba y verdura

‘1 pieza

KYOTO 00
Tallarines con curry, gamba o pollo y verdura 12 @

RAMEN 1350 DGO
@0

Huevo, chashu, nori y naruto

JINBE NOODLE 1350 DOD

Noodle con salsa de ostra, verduras, pollo o gambas, ralladura de lima y vieiras
flameadas.

ROLO NOODLE 13750

Noodles con salsa de tamarindo,verduras con cacahuetes(pollo,gamba o mixto)

ESPECIALES KYOTO

TARTAR DE ATUN 14700 KANI KOROKKE
En base de aguacate con Croquetas de crema de
cebolla crujiente cangrejo
) TARTAR DE SALMON  14°%0 ) KARAAGE
En base de aguacate con Follo frito japonés
cebolleta
50 YASAI “00
D TATAKI DE MAGURO 9 Verdura tempurizada 7
- . 50 ™ KINOKO NIKU 00
\) TATAKI DE SALMON 10 Presa ibérica con salsa de 13 @
setas
) TATAKI DE TERNERA 16 TORII CURRY 125060
Curry con zanahoria y cebolla,
arroz salteado y pollo frito.
~\ EBI FURAI 50 ™ “ N NAMI |1 pieza 50 €2€)()
\J 5 piezas de langostinos 9 «_/ Bocado |de nori en tempura con4 (:b!,»
‘ fritos atun acevichado, aguante y
_ . | cebolleta.
() KYOTOKOROKKE |2pe=e 700 DOYDD (" ) KAISUSHI |10e
" Kyoto - Croqueta de tartar de attn Crema de aguacate con vieira
con nigiri de atun con salsa flambeada con kimchi

‘ mostaza de unagi.

C POLLO TERIYAKI 1150 QOD D AKI 450 )0
Pollo frito japonés bafado en @ Salmdn, aguacate, cebolla frita, (D

salsa teriyaki, arroz y lima. salsa Aki, mayo siracha y
crujiente de arare.

BAOS

D ZORO BAOS 10700 @@ @ SANJI BAOS 10700 @@
\ - |2piezas

Pollo frito japones, salsa _ Carrillera al curry con cebolla
tonkatsu, canonigos y |2 piezas encurtida
cebolla frita

C SOUL BAOS 1000 @O

_/ Pan Bao de Langostinos
| 2 piezas




SALSAS - (1w

- - )

() BAMBOO () UNAGI () TERIYAKI
= - )

\_J) HoT () PICANTE (_ ) MOSTAZA Y MIEL €)

N

\__) CERVEZA ARTESANAL KYOTO 3750
BLONDE ALE 33CL

() CERVEZAS JAPONESAS 300
~ ASAHI 33CL

SAPPORO 33CL

KIRIN 33CL

( ) CERVEZAS NACIONALES 3700
| ESTRELLA GALICIA

RADLER

ESTRELLA GALICIA 0.0 TOSTADA

ESTRELLA GALICIA 0.0 SIN GLUTEN

CERVEZA LUPITA

1906 370
-
\__ REFRESCOS 3700
I
() AGUA 2750
T
4 7\‘ VINOS Copa Botella
" RIOJA 40 14700
VERDEJO 4700 15700
ALBARINO 400 14700
SEMIDULCE TIERRA BLANCA 4700 14700
EL MARIDO DE MI AMIGA 4700 14700
FRIZZANTE 14700
( hj VINOS DE ALBARIZADE LATORRE ~ Copa Botella
T GALANTERIA BRUT 20700
ESENCIA DE LA TORRE DULCE 450 15700
ESENCIA DE LA TORRE SECO 450 15700
ESENCIA DE LA TORRE PV TINTO 450 15700
- .
() JARRA DE SAKE 13700
=~
() CHUPITO DE SAKE 1700
® TARTADE QUESO 500 (7) Q\ MOCHI 40 €
I ] I
() COULANT 4% @y () DORAYAKIS 4%

INFORMACION DE ALERGENOS

OO0 06 06 OO0

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO SOJA LACTEOS GRANOS DE DIOXIDO DE  MOLUSCOS FRUTOS
GLUTEN SESAMO AZUFRE Y SECOS
SULFITOS

- ADAPTADO PARA EMBARAZADAS Y VEGETARIANQOS -

PRODUCTO SEGURO
TODO NUESTROS PESCADOS HA SIDO CONGELADO A -18 °C DURANTE 72H
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SUSHI BAR

- HECHO A MANO -

HORARIO

DE MARTES A DOMINGO
de 13 h.a 16 h.
de 20 h. a 23:45 h.

CATERING / RESERVAS / PEDIDOS

CTRA. DE SANLUCAR, N° 4, LOCAL 5, 1150C
EL PUERTO DE STA MARIA, CADIZ
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